
Journée mondiale
sans achats



La flexibilité qu’offre notre service de location vous permet
d’anticiper des périodes de suractivité plus ou moins à l’avance.

Celle-ci est aussi d’une grande praticité lorsque que vous souhaitez  
ajouter temporairement un plat à votre carte, nécessitant un certain

type de matériel 

Pour l’occasion, il est important de
rappeler les nombreux avantages que vous

procure la location

Une solution pratique et économique : 
Roazhon Loc'Event's vous propose de louer du matériel
professionnel de dernière génération !
Vous fixez vous-même la limite de temps qui vous convient :

Journée Week-end Semaine Mois Année



Appareils de cuisson (fours, vario, lignes de cuisson...)

Maintien en température (étuves, bain-marie, rampe

chauffante, caisson isotherme...)

Snacking (fours à cuisson accélérée, paninis, salamandres,

broche à kebab...)

Laverie (lave-verres, lave-vaisselle, avancement

automatique, osmoseur...)

Froid (armoires + et -, tours réfrigérés, cellules de

refroidissement, machines à glaçon, vitrines...)

Inox (tables, plonges, meubles, hygiène, rayonnages,

chariots assiettes...)

Petit matériel (Pacojet, coupe légumes, mixeurs

plongeants, balances, batteurs, bacs gastronome, grilles,

plaques à pâtisseries...)

Notre large gamme d'appareils proposés à la
location :

Une demande particulière qui n’est pas au catalogue ?
N’hésitez pas à nous faire la demande !


